Entréees  A+—Rr9jL

-AREHDOBEDHIL) Y F3
Carpaccio de poisson

HFIERE—DTT—E> LEVHRR

Saumon Fume au Citron

IRV TDTIVIT -1
Escargot a la bourguignonne

YT EMHEDERE/ YRS

Sazae rt Shitake au Beurre de heabes

c IATITSDYIT— DAY —-X
Saute de Foie gras Sauce Cassis

Potage  z——~

S E ) AV BN Eo
Créme de Mais

- FEIDA—T
Potage au Saison

AV Y S

Comsomme Soupe

CAZAZDTSIUR-T

Soupe a I’ oignon gratinee

Poisson  &fapig

- HiloaD1> %L FaOL LA
Filet de rouget a la Duglélé

Bl AY—ILBEORTL FEEYV-—X
Podlée de Daurade et homard Sauce Herbe

VERT MARIN

(109Kcal)

(123Kcal)

(292Kcal)

(270Kcal)

(398Kcal)

(359Kcal)

(155Kcal)

(106Kcal)

(370Kcal)

(185Kcal)

(210Kcal)

()

¥ 1,800

¥1,800

¥ 1,800

¥ 1,900

¥1,800

¥ 800

¥ 800

¥1,000

¥1,200

¥2,300

¥2,300

(MR TH - J—EXRAR )



Viande SPIRIE ()CAT)

FHEF D LADHEKES ROV —X
Grille de tournedos Sauce Vin Rouge

JSOREBRROO-XX N KJ2TIY—-X
Roti de canard Sauce truffe

AFFEOBRADYT— HNYAYT—RY—X
Céte de Agneau Sauté Sauce Graine de moutarde

Salade +©35%4

-EEOHY 5S4
Salade de Saidon

EDHSH

Salade de champignon

Dessert 95—~

dessert Assorti

AR )= XE 27—y ~
Glace ou Sorbet

Pain ou Riz /> XiE 5+4=

Carte des Enfant #FHA=1—

J\IN—TRF—F
BEISA LTS
>—J—FRU¥
‘IS4 BARF

" ARE-ILRAT—F

Nv/\Z
I

VERT MARIN

Sea Dining

(454Kcal)

(298Kcal)

(348Kcal)

(140Kcal)

(125Kcal)

(295Kcal)

(140Kcal 95Kcal)

(160Kcal 180Kcal)

()

¥4,600

¥2,900

¥ 3,000

¥ 700

¥ 800

¥ 800

¥ 550

¥ 350

(i)

¥ 800

¥ 700

¥700

¥500

¥1,000

(MR TH - J—EXRAR )



	ヴェール　単品②
	ヴェール　単品①

