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豚角煮とアボカドのサラダ、味噌漬け玉子と蕗の田舎煮、
紅茶鴨スモークとチーズポテト

姫サザエと赤魚西京焼き

鮎の旨煮

海老湯葉巻きのスイートチリソース

特製ローストビーフ

地蛸のバジル風味マリネ、旬野菜の和風ピクルス

6/10（月）～6/16（日）

要予約 お持ち帰り用

3,850円1個 （税込）
※ご予約はお引渡し希望日2日前までにお願いいたします。

■ お引渡し場所　2F日本料理・呉濤（10:00～17:00)
■ ご予約・お問い合わせ　0823-26-0005（呉濤直通）

※食材の仕入れ状況により、内容が変更になる場合がございます。

2階　日本料理 呉 濤
TEL （直通）

0823 - 26 - 0005
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鯛とサーモンの握り寿司、焼き鯖の広島菜棒寿司

季の果取り合わせ

バラ付


